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Nachhaltig & Regional

Wertschatzen von Lebensmitteln, regional-saisonale Kiche, Qualitét und Klimaschutz:
Mit unseren Bemuhungen médchten wir Ihnnen unsere Freude an der Gastronomie,
am Essen, Trinken und Gastlichkeit vermitteln.

Fleisch & Wurstwaren
Metzgerei Georg Wechsler, Spalt
Metzgerei Gruber, Grossweingarten

Karpfen
Goldschmitt's Fische, Gunzenhausen

Mehl & Getreideprodukte
Winkler Miihle, Gustenfelden

Kartoffeln
Bauernhof Harrer, Oberrodel

Kartoffelprodukte
Henglein, Wassermungenau

Brot & Backwaren
Bdckerei Herzog, Muhr am See

Obst & Gemuse
Kupfer & Sohn, Niirnberger Knoblauchsland

Premiumbiere
Spalter Bier, Spalt

Frische Eier
Felix Oster, Pfofeld

Frankische Weine
Gebruder Geiger, Thiingersheim

Wurttembergische Weine
Weinhaus Eberstadt, Eberstadt

Frankische Edelbrénde
Gebruder Geiger, Thiingersheim
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Vorspeise

Gebratener franzésischer Ziegenweichkdse
(glutenfrei moglich)
auf Rucolasalat mit hausgemachtem
Honig-Krauter-Dressing, dozu Steinofenbaguette
14,90

Frankische Tapas
Verschiedene Happchen von frankischen Schmankerl
11,50

Dreierlei Aufstrich
Bayerischer Obazda, hausgemachter Griebenschmalz, Frischk&se
und dazu ein kleiner Brotkorb
7.90
Brotkorbo fur zwei Personen + 1,50

Knoblauchbaguette
Perfekt zum feilen oder als Beilage zum Salat
4,60

Suppe

Barlauchcremesuppe
mit Krduterstange
6,20

Rinderkraftbriihe
mit Lebberknddel
5,50

Rinderkraftbriihe
mit Pfannkuchen-Streifen
5,50




Vegetarisch & Vegan

Thai-Curry mit Kokosmilch
(vegan und glutenfrei)
Saisonales Gemuse, pikant gewurzt,
garniert mit Chili und Frahlingslauch, dazu Basmati-Reis
13.90
mit drei Black Tiger Riesengarnelen + 9
mit Strohpute + 7

Chinakohl mit Ingwer
(vegan und glutenfrei)
geschmort in einen Sud aus Maracuja und grobem Senf, dazu RostkloRBe
13.50

Hausgemachte Kasespdtzle
Spatzle mit einem Mix aus Bergkdse und Emmentaler,
garniert mit knusprig frittierten Rostzwiebeln
12,90

Gebratener Blumenkohl mit Boccolini Vollkornnudeln
kraftig mit Knoblauch und Chili abgeschmeckt und Barlauch und Bergkdse verfeinert
12,90

Fisch

Unsere Kaipfen erhalten wir von Goldschmitt ‘s Fische aus Gunzenhausen.

Gebratenes Wellsfilet auf karamellisierten Fruhlingslauch
(glutenfrei)
mit Rote-Bete-SoBe und Butterkartoffeln
28,90

Forellenrdlichen mit Barlauchcreme gefullt
auf Perlgrauben-Gemuse
24,90

Frankisches Karpfenfilet, gebacken
dazu hausgemachter Kartoffel-Endiviensalat mit Speck
19,90
mit Pfefferpanade + 0,80

Frankischer 2 Karpfen, gebacken
dazu hausgemachter Kartoffel-Endiviensalat mit Speck
100 g je 4,00
mit Pfefferpanade + 0,80




Fleisch

Ofenfrisches Schaufele
(glutenfrei méglich)
mit KiUmmelsoBe und frénkischen Kartoffelkl6Ben
18,90
mit Spalter Bier-Sauerkraut + 2,50
mit Bayrisch Kraut + 3,00

Zwiebelrostbraten aus argentinischem Rumpsteak
(laktosefrei)
dazu hausgemachte Spdatzle, Bratenjus
und knusprig frittierten Rostzwiebeln
29,90

Maishdhnchen Supréme
(glutenfrei)
Huhnerbrust mit Flugelkeule auf der Haut gebraten
auf Ratatouille-GemuUse und cremiger Rosmarin-Polenta
21,90

Schweinelendchen mit RahmsoBe
mit hausgemachten Spdatzle
und zartem saisonalem Gemuse
19,90

Paniertes Schweineschnitzel , Wiener Art*
aus der Pfanne, dazu hausgemachter frinkischer Kartoffelsalat mit Speck
16,90
mit Preiselbeeren + 1,00

Bratwiirste vom heimischen Wildschwein
mit Kohlrabi-Barlauch-Gemuse und Kartoffelpuree
14,70

Frankischer Schweinebraten
(glutenfrei moglich)
mit KimmelsoBe und frankischen Kartoffelkl6Ben
12,90
mit Bier-Sauerkraut + 2,50
oder Bayrisch Kraut + 3,00




Salat

Unsere Salate und unser Gemiise kommen aus dem Nurmberger Knoblauchsland.

GroBe Salate werden mit Steinofenbaguette serviert -
glutenfreies Baguette + 1,00. Unser Hausdressing ist laktosefrei.

Salatmix ,Joanna®
mit Strohpute vom Grill und frischen Frichten
22,90

Salatmix ,Fitness™
mit gebratenen Kréuter-Champignons
und gerdstetem Kérnermix
16,50

Salatmix ,Zum Hochreiter™®
mit eingelegtem Schafskdse,
grune Oliven und gerdsteten Speckstreifen
16,50

Frischer bunter Salatmix der Saison
9,50

Kleiner Salatmix
Perfekt als Beilagensalat
4,50

Bestimmte Gerichte auch als kleinere Portion moglich - Preisreduzierung 25 %
Beilagendnderung ab 1,00, Die Allergen-Kennzeichung ist an der Theke einsehbar.
Alle Preise in Euro und inklusive MwSt.




Brotzeilt

Zu allen Brotzeiten servieren wir frankisches Bauermbrot
von der Backerel Herzog aus Muhr am See.

Frankischer Vesperteller
Verschiedene frankische Wurst- und Kasespezialitéten
14,90

Bayerischer Kaseteller
K&sespezialitdten von Kuh und Ziege
mit hausgemachtem Rote Zwiebel-Chutney, Mini-Brezen und Weintrauben
14,90

Frankischer Wurstsalat
gebratene Bratwurste, Tomaten, Zwiebeln und SenfsoBe,
lauwarm serviert
14,90

Bayerischer Obazda
Wurzige Kasesperzialitdt aus Camembert,
Paprika und Zwiebeln, garniert mit Gewurzgurke und Zwiebelringen
10,50

Spalter Bratwiirste
mit hausgemachtem Bier-Sauerkraut
wahlweise 2 oder 3 BratwUrste
12,50 / 14,90

Saure Zipfel
Spalter BratwUrste im wurzigen Zwiebel-Weinsud
gekocht, wahlweise 2 oder 3 Bratwurste
12,50 / 14,90




Torten & Kuchen

Schwarzwalder Kirschtorte
Schokoladen-Biskuitb&den mit Sahne,
Sauerkirschen, Kirschwasser und Sahnekuppel

5.20

Himbeer Kasesahnetorte
Lockere Kdsesahne zwischen hellen Biskuitbdden,
darauf Uppig aufgehdufte fruchtige Himbeeren im aromatischen Geleeguss
5.20

Frankfurter Kranz
Feiner RUhrteig in einer Kranzform gebacken und mit einer Pudding-Buttercreme gefullt.
4,50

Rahmkdasekuchen mit Rosinen
Murbeteig mit einer frischen K&sekuchenmasse
4,90

Gedeckter Apfelkuchen
Frische Apfelstickchen auf MUrbeteig mit Rosinen
4,10

Marmorkuchen aus dem Gugelhupf
Saftiger Marmorkuchen mit Kakao-Fettglasur
3,90

Waffeln

Frische hausgemachte belgische Waffel mit Puderzucker
5,00

Frischer Obstsalat + 3,50
Dessertkirschen + 3,00
Bourbon Vanilleeis + 1,90
Apfelmus + 1,30
Schokosauce + 1,00
Sahne + 0,80
Zimtzucker + 0,50




Nachtisch

Dreierlei von der Passionsfrucht mit Brownie Wirfel
(Vegan und glutenfrei)
bestehend aus Sorbet, Creme und SoBe
11,90

Sweet Spring Selection
Frahlingshafte Dessert-Tapas
9.90
Kaiserschmarrn aus der Pfanne
mit gerdsteten Mandeln, Rosinen und fruchfigem Kirschkompott
9,90

Warmer Apfelstrudel mit Rosinen
mit Bourbon Vanilleeis und Schlagsahne
8.90

Frankische Edelbrande

Weingut Gebr. Geiger jun.
Thiingersheim Landkreis Wiirzburg

Schlehengeist
2cl 4,00

Haselnussgeist
2cl 4,00

Williams Birne
2cl 4,00

Apfelbrand vom Holz-FaB
2cl 3,90

Himbeergeist
2cl 3,50

Zwetschgenbrand
2cl 3,80

Kirschwasser
2cl 3,50

Mirabellenbrand
2cl 3,90

Obstbrand
2cl 3,30
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